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m CAN PICOLO CAN SEALER USER MANUAL
The can sealer that you have purchased is a joy to use if handled properly. Please read this manual carefully before using the device.

1. PARTS OF THE CAN SEALER

@ Adjustment screw and counter nut (for adjusting can height). @ Roller #1.

@ Eccentric lever for fastening the can at the desired height. @® Roller #2.

© Rolling and tightening lever. (5] Rotating lever.
2.GETTING STARTED

Attach the can sealer to a desk or some other steady footing in order to ensure the stability and steadiness of the sealer during
operation.

For a maximally convenient sealing process, we recommend attaching the can sealer directlx to a desk or some steady footinﬁ,
which is in turn attached to the desk. Use clamp screws to fasten the sealer. The bottom of the can sealer contains mounting holes
for screws (screws are not included).

3.HEADSPACE

Important: do not fill the container to the brim before boiling or autoclaving. It is important to leave ca 1cm of empty headspace to
the upper part of the container so that the cans will not blow open during the autoclaving or boiling process.

4.ADJUSTING THE CAN HEIGHT
Place a can with a lid on top on the sealer chuck.
Turn the eccentric lever (nr 2 in the fig.) clockwise. The lever will raise the can into operating position.

Tighten the counter nut (nr 1in the fig.) to fix the height of the container. You can use size 17 wrench to tighten the counter nut (the
wrench is notincluded).

Make sure that the can is not fixed too tight or else there is a risk of deforming the container during the sealing process.

5.SEALING PROCESS

After you have set the container height, you can begin the process of sealing the lid. The process consists of two steps — folding the
lid and tightening the seal of the lid.
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5.1 Folding the lid SN\>
2 %g FLANGE OF THE LID
Begin by turning the lever (nr 5 in the fig.) clockwise. Do it approximately 12 - 13 %§¢ 1S PUSHED UNDER
times. At the same time, press the lever nr 3 so that roller #1 (4.1in the fig.) Z g THE TOP EDGE OF
moves to press against the can. Increase pressure evenly. VZ, ] THECONTAINER

Recommended speed is approximately 1-2 full turns per second. A rattling
sound signals that the rolling is complete. After that, move on to the next
operation — tightening the seal.
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5.2 Tightening the seal
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After the edge has been properly folded, use roller #2 (nr 4.2 in the fig.) to NEAY
tighten the seal. 2\ | R
AN\ BODYANDLIDIS
For this, ﬁress the roller #2 (nr 4.2 in the fig) against the edge of the can while %\\%§ TIGHTENED
turning the lever (nr 5 in the fig.) clockwise. It is recommended to turn the lever ’4,\%’\
for approximately 12 - 13 full turns. When you hear a rattling sound and feel 7
some pushback, the process is complete.
CONTAINER
BODY

Make surg that you have properly completed both operations and the lid is tightly shut — this will ensure that your food is
preserved.

In order to ensure that E/ou are sealing the lids properly and your cans do not leak, we recommend to try sealing the first couple of
lids simply with cans filled with water.

Properly completed operations should
result in a seal that looks like this:

Make sure that the lid is sealed tight by turning the can upside down and checking that there are no leaks.

6. CLEANING AND MAINTENANCE
Clean and dry the can sealer after you have finished using it.

Store the can sealer in a dry place. Make sure that the moving parts of the can sealer are always greased or lubricated.



m KONSERVIKAANETAJA CAN PICOLO KASUTUSJUHEND

Olete soetanud endale konservikaanetaja, millest on palju rodmu, kui seda digesti kasutada. Oluline on, et enne kasutama hakkamist
loeksite labi selle kasutusjuhendi.

1. KAANETAJA OSADE NIMEKIRI

@ Reguleerimiskruvija kontreerimismutter (Konservikarpide kdrguste seadistamiseks). @® Valtsrullik nr. 1.
@ Ekstsentrik hoob konservikarbi fikseerimiseks digele kérgusele. ® valtsrullik nr. 2.
© Hoob valtsimiseks ja tihendamiseks. @ Hoob purgi keerutamiseks.

2. KAANETAMISE ALUSTAMINE

Kinnitage kaanetaja toolaua voi mone jaigema aluse kiilge, et tagada kaanetaja stabiilsus ja jaikus kaanetamisel.

Et kaanetamine toimuks voimalikult mu}§avalt, soovitame kinnitada kaanetaja otse toolaua- voi mone jaigema aluse kiilge, mis
omakorda fikseeritakse to6laua kiilge. Kasutage sellisel juhul naiteks pitskruve. Kinnitamise jaoks on kaanetaja pohjal kruvidega
kinnitamise augud (kruvid ei ole komplektiga kaasas).

3. PAISUMISRUUM

Oluline. Arge taitke konservikarpi toiduEa aareni enne keetma v6i autoklaavima hakkamist. Oluline on jatta karbi (ilemisse otsa ca
1cm paisumisruumi, et konservid ei lhkeks autoklaavimise voi keetmise protsessi kaigus.

4, KAANETAJA SEADISTAMINE KONSERVIKARBI KORGUSE JARGI

Asetage konservikarp kaas peal kaanetusalusele.

Po6rake hooba nr 2 (pildil detail nr 2) paripaeva. Hoob téstab konservikarbi tédasendisse.

Lukustage kontreerimismutrit (pildil detail nr 1), et fikseerida karbi kérgus. Vdite kasutada ka lehtvétit number 17 kontreerimismutri
fikseerimiseks (lehtvati ei ole komplektiga kaasas).

Jalgige, et konservikarp ei oleks fikseeritud liiga tihedalt. See voib pdhjustada karbi deformeerumise tédprotsessi kaigus.

5. KAANETAMISE PROTSESS

Kui kaanetaja kérgus on seadistatud, saate alustada kaanetamist. Selleks on vaja konservikaas valtsida ja konservikaane
valtsomblus tihendada.

5.1 Ombluse valtsimine SANZ
I g i //\\\\\ Z %é KAANE SERV
Alusta%e hoova (joonisel nr 5) keerutamist paripaeva. Tehke seda ca 12 - 13 AN 3%5 SURUTAKSE KARBI
korda. Samal ajal suruge hooba nr 3 selliselt, et konservi vastu laheks rullik nr g § é%g SERVAALLA
4. Suurendage pinget Uhtlaselt. é/\/§é
Z Z
Soovituslik kiirus oleks umbes 1-2 taispdoret sekundis. Korisev haal annab // §%
marku, et valtsimine on valmis. Peale seda on 6ige minna jargmise etapi juurde, % D, KAAS
milleks on valtsémbluse tihendamine. § <z
KONSERVIKARP §
N

5.2 Valtsombluse tihendamine
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Kui &ar on korralikult alla surutud, siis alustage valtsitud dmbluse tihen- g§ 2§§ KAANEIA
damisega. § é%é KONSERVIKARBI
, . L . . \ g§g VAHELIST OMBLUST
Selleks peate hoidma rullikut nr 2 (joonisel nr 4.2) vastu purgi aart ja samal ajal \2§¢ TIHENDATAKSE
keerutades hooba (joonisel nr 5) paripgeva. Soovituslikult tehke ca 12 - 13 N

taispooret. Kui tunnete kérinat ja vahest vastupanu annab see marku, et
protsess on valmis.

Vegndugle esiteks, et koik etapid oleksid korrektselt tehtud ja teiseks selles, et konservikarbi kaas oleks tihedalt kinni, see tagab teie
toidu sailimise.

Selleks, et olla veendunud kaanetamise dnnestumises ja et teie valmistatavad konservid ei lekiks, soovitame esimesed konservid
kaanetada kasutades veega taidetud konservipurki.
[

Kui koik etapid on Gigesti tehtud peab ‘

valts valja nagema selliselt:

Hermeetilisuse testimiseks keerake purgi pohi tlespoole ja veenduge, et kaane vahelt ei lekiks.

6. PUHASTAMINE JA HOOLDUS
Too loppedes puhastage ja kuivatage kaanetaja.

Hoidke kaanetajat kuivas. Jalgige, et kaanetaja liilkuvad osad oleks alati maardesed voi dlised.



m CAN PICOLO -TOLKINSULKIJAN KAYTTOOHJE

Olet hankkinut sailyketdlkin sulkijan, josta tulet saamaan paljon hyotya, kunhan kaytat sita oikein. On tarkeaa, etta tutustut
kayttoohjeeseen ennen avaajan kayttéonottoa.

1. SULKIJAN OSAT

@ saatoruuvi ja lukitusmutteri (sailykertdlkkien korkeuden saatamiseen). @® Valssausrullanro 1.
@ Eksentrinen vipu sailyketdlkin kiinnittdmiseen sopivalle korkeudelle. @® Vvalssausrullanro 2.
© Vipu valssaukseen ja tiivistykseen. (5) Vipu télkin kiertamiseksi.

2. TOLKIN SULKEMISEN ALOITTAMINEN

Kiinnita sulkija kiinni tydpoytaan tai muuhun jykevaan alustaan, jotta se pysyy vakaana ja paikoillaan sulkemisen ajan.

Jotta sulkeminen sujuisi mahdollisin jouhevasti, suosittelemme kiinnittamaan sulkijan kiinni tyépéytaan tai jykevampaan alustaan,
joka kiinnitetaan tyopdytaan. Tahan suosittelemme kayttamaan esimerkiksi kiristysruuveja. Sulkijan pohjassa sijaitsevat ruuvireiat,
jotka on tarkoitettu sen kiinnittamiseksi (ruuvit eivat sisally pakkaukseen).

3. PAISUMISTILA

Tarkeaa, ela tayta sailykepurkkia liian piripintaan. Jata vahintaan 1 cm paisumisvara, tama estaa ruuan "rajahtamisen” prosessin
aikana ja sailykepurkki pitaa muotonsal!

4. SULKIJAN SAATAMINEN SAILYKETOLKIN KORKEUDEN MUKAISESTI

Aseta sailyketolkki kansi paalla sulkemisalustalle.

Kierra vipua nro 2 (kuvassa osa nro 2) mydtapaivaan. Vipu nostaa sailyketélkin tydasentoon.

Aseta lukitusmutteri (kuvassa osa nro 1) vahvistaaksesi tolkin korkeuden. Lukitusmutterin kiinnittamiseksi voit kayttaa myos
kiintoavainta nro 17 (kiintoavain ei sisally pakkaukseen).

Kjli(nnité huomio siihen, etta sailyketolkkia ei suljeta liian tiiviisti, silla tama saattaa aiheuttaa tolkin muodonmuutoksen tydprosessin
aikana.

5. SULKEMISPROSESSI

Kun sulkijan korkeus on saadetty, voit aloittaa sulkemisen. Ensin tolkin kansi on valssattava ja kannen valssisauma tiivistettava.
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5.1 Sauman valssaus \\\\\\\\\Q%
\(Z Z
Aloita vivun (kuvassa nro 5) kiertaminen myétapaivaan. Kierra noin 12-13 ///\\\\\\\ % %é KANNEN REUNA
kertaa. Paina samalla vipua nro 3 siten, etta rulla nro 4.1 nojaa sailytetolkkia ¢§ ?\Z %Emsgé\lm\lm
vasten. Lisaa kiristysta vahitellen. Z. \ ?%Z ALLE
) NA
Suositeltava nopeus on noin 1-2 téytta kierrosta sekunnissa. Rahiseva aani §%
kertoo siita, etta valssaus on valmis. Taman jalkeen on aika siirtya seuraavaan Ne
vaiheeseen, eli valssaussauman tiivistamiseen. N o ANSI
\ 2z
SAILYKETOLKKI §
N

5.2 Valssaussauman tiivistys

Mikali reuna on tydnnetty huolellisesti alas, aloita rullalla nro1

(kuvassa nro 4.1). Rulla nro 1 valssaa reunan. KANNENJA

SAILYTETOLKIN
VALISEN SAUMAN
Tiivistysta varten rulla nro 2 (kuvassa nro 4.2) on pidettava kiinni tolkin TIVISTYS
reunassa ja samanaikaisesti tulee vipua kiertaa (kuvassa nro 5) myotapaivaan.
Suosittelemme tekemaan noin 12-13 taytta kierrosta. Kun rahina alkaa

kuulumaan ja tunnet pienen vastustuksen, on prosessi suoritettu loppuun.

Ensiarvoisen tarkeaa on varmistua siita, etta kaikki sulkemisprosessin vaiheet on tehty huolella seka siita, etta tolkin kansi tulee
tiiviisti suljettua - tama takaa ruoan sailymisen.

Varmistaaksesi onnistuneen sulkemisen seka sailyketolkkien vuotamattomuuden, on ensimmaiset suljettavat tolkit on
suositeltavaa sulkea vedella taytettyina.

Kun kaikki sulkemisen vaiheet on tehty
oikein, tulisi valssauksen olla
kuvassa nakyvalla tavalla:

Ilmatiiviyden testaamiseksi, kaanna télkin pohjaa yléspain ja varmista, ettei kansi vuoda.

6. PUHDISTUS JAHUOLTO
Kun télkki on kiinni, puhdista ja kuivaa sulkija huolellisesti.

Sailyta sulkijaa kuivassa paikassa. Varmista, etta sen liikkuvat osat pysyvat aina hieman rasvaisina tai 6ljyisina.



CAN PICOLO VAKOTAJA LIETOSANAS PAMACIBA

JOs esat iegadajies vakotaju, kas, pareizi lietojot, jis iepriecinas ilgu laiku. Pirms lietoSanas noteikti izlasiet So rokasgramatu.
1. VAKOTAJA DETALU SARAKSTS

@ Regulésanas skriive un blokéSanas uzgrieznis skarda bundZas augstuma regulésanai. @ RitoZais veltnis Nr. 1.

@ Ekscentriska svira skarda bundZas fiksésanai pareiza augstuma. @® RitoZais veltnis Nr. 2.

© Ritosa un bliveganas svira. @ Svira skarda bundzas ritinasanai.
2. PIRMS RITINASANAS PROCESA SAKSANAS
Piestipriniet vakotaju pie darba virsmas vai stingras pamatnes, lai nodrosinatu stabilitati un stingribu ritinaSanas procesa.
RitinaSanas procesa maksimalai értibai iesakam piestiprinat vakotaju tieSi pie darba virsmas vai pie kadas stingras pamatnes, kas

savukart tiek nostiprinata uz darba virsmas. Saja gadijuma varat izmantot, pieméram, skavas. Masinas apaksa ir skriivju caurumi
stiprinasanai (skruves nav ieklautas komplekté&.

3. TELPA PAPLASINASANAI

Svarigs moments: pirms variSanas vai autoklavésanas nepiepildiet skarda bundzu lidz malai. Ir svarigi atstat virspusé apméram 1cm
brivas vietas paplasSinasanai, lai skarda bundza gatavosanas laika nespragtu.

4. VAKOTAJA PIELAGOSANA SKARDA BUNDZAS AUGSTUMAM
Novietojiet skarda bundZu ar vaku uz augsu uz ritinaSanas pamatnes.
Pagrieziet sviru Nr. 2 pulkstenraditaja virziena. Svira pacels skarda bundZu vélamaja augstuma.

Pievelciet blokéSanas uzgriezni (detala Nr. 1 fotoattéla), lai fiksétu bundzas augstumu. Lai to izdaritu, varat izmantot 17 mm
uzgrieznu atslégu (uzgrieznu atsléga nav ieklauta komplekta).

Parliecinieties, vai skarda bundza nav parak ciesi nostiprinata. Pretéja gadijuma tas var deforméties darba procesa.

5. RITINASANAS PROCESS
Jamasinas augstums ir pielagots skardas bundzas augstumam, varat sakt ritinaSanu. Lai to izdaritu, satiniet vaku un noblivéjiet
ritoSo Suvi.

5.1Suves velmésana

VAKAMALA IR
PIESPIESTA
KARBAS MALAI

Saciet griezt sviru (detala Nr. 5 fotoattéla) pulkstenraditaja virziena. Ritiniet to
12-13 reizes ar ieteicamo atrumu 1—2?ilni apgriezieni sekundé. Taja pasa laika
spiediet sviru Nr. 3 t3, lai rullitis Nr. 4.1 piespiestu skarda bundzai. Viegli
palieliniet spiedienu uz sviru. Péc raksturigas slipéSanas jus sapratisit, ka vaks
Ir ieripinats. Péc tam parejiet pie nakamas darbibas - velmésanas Suves

blivesanas. VAKS

5.2 Ritosas Suves blivejums
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Kad vaka mala ir piespiesta karbas malai, turpiniet aiztaisit ritoSo Suvi. §§ g%% SUVE STARP VAKU
AN UNSKARDA
Lai to izdaritu, piespiediet veltni Nr. 4.2 pret skarda bundZu, vienlaikus griezot %\§§§ BunDzu IR
sviru Nr. 5 pulkstenraditaja virziena. leteicams veikt 12-13 pilnus apgriezienus. ’&,/\2\

Péc raksturigas slipésanas un nelielas pretestibas jus zinat, ka process ir
pabeigts.

\X

SKARDA BUNDZA

Vispirms parliecinieties, vai visas darbibas ir pareizas. Otrkart, lai vaks cieSi piegul burkai - tas garanté produkta drosibu.

Lai parliecinatos, ka ritinaSana ir pareiza un konservi neiztecés, iesakam pirmo reizi saritinat ar Gdeni piepilditu skarda bundzu.

Ja [CIS visu izdarijat pareizi, tadvaka __
velmeétai malai vajadzétu izskatities Sadi:

Lai parbauditu, vai nav noplides, apgrieziet skarda bundZu otradi un parbaudiet, vai vaks neplist.

6. TIRISANA UN APKOPE
Kad esat pabeidzis, notiriet un nosusiniet vakotaju.

Uzglabajiet vakotaju sausa vieta. NodroSiniet, lai vakotaja kustigas dalas vienmér butu ieellotas.



m PYKOBO/CTBO N0 SKCMYATALIMN 3AKATOUHON MALLMHKM CAN PICOLO

Bbl npro6penv MallnHKY 411 3aKaTKW KOHCepBHbIX BaHOK, KoTopan bydeT Ao/ro Bac pagoBaTh, eCv Bbl bygeTe ei npaBuabHO
nonb3oeatbcA. MNepes HAYanoM 3KcnayaTauum 06Aa3aTenbHO NPoYMTaNTE 3TO PYKOBOACTEO.

1. CMIUCOK AETA/IEN 3AKATOYHOWN MALLUHKA
@ PerynmpoBoUHbIf BUHT M KOHTPraiika 41A HaCTPOMKM BbICOTbI KOHCepBHOM 6aHKK. () BanbLoBOUHbIN poamnKk N 1.

@ IKCLEHTPVKOBBIN pbivar 418 GHUKCALMM KOHCEPBHOM 6aHKK Ha NpaeuabHo BeicoTe. @ BanbLoBOUHbIN poavk Ne 2.
© Poivar gnq BanbLeBaHUA U YNAOTHEHUA. @ Puivar 409 NPoKpyUMBaHUA BaHKU.

2.TMEPEA HAYANOM NMPOLIECCA 3AKATKH

an]erl'lMTe 3aKaTOYHYH MALWNHKY K pa6oqel71 NMOBEPXHOCTU AN K KaKOMy—HM6y,EI,b eCTKoOMY OCHOBaHuHo, yYTO6bLI 06ecneunTb
YCTONYMBOCTb N XKeCTKOCTb BO BpemMA npouecca 3akaTKu.

A.na makcumasbHoro yao6cTBa Npouecca 3akaTKu peKoMeHAyem NpUKPenuTb 3aKaToYHY0 MaLUMHKY HerocpegcTBeHHO K paboyeit
MOBEePXHOCTU UAN K KAKOMY-HMNBYAb *KeCTKOMY OCHOBaHMI0, KOTOPOe B CBOD ouepeab GrikcmpyeTca Ha paboden noBepxHocTH. B atom

CyYae MoXKeTe MCMQsib30BaThk, Hanprmep, CTPYbUMHbL. [119 KpenaeHns Ha AHe MaLLUMHKY MMetoTCA 0TBepPCTUA No4 BUHTLI (BUHTLI B
KOMMAEKT He BXOAAT).

3.MPOCTPAHCTBO A4 PACLLUUPEHUA

BarKHbIi MOMEHT: Nepea BapKoi Mau NnomMeLLeHemM B aBTOK/AB He 3aMnosHANTe KOHCepPBHYHO 6aHKy 40 cambixX Kpaes. BarkHo ocTaBuTb
CBepxy 0K0s10 1 CM NPOCTPAHCTBA A4/18 paclumpeHuns, 4Tobbl KOHCepBHaA HaHKa He B30pBanack B NPoLecce NpuroToB/eHMS.

4. HACTPOWKA 3AKATOYHON MALLMHKM MO BbICOTE KOHCEPBHOWM EAHKM.
YcTaHOBMTE KOHCEPBHYHO 6aHKY KPbILLKO BBEPX Ha OCHOBaHWe 414 3aKaTKu.
MosopaunsaiiTe peiuar N2 2 no yacosoit cTpenke (Cm. GoTo). Peivar NogHMMET KOHCEePBHYHO 6aHKY Ha HYYKHYHO BbICOTY.

3aTaHWUTe KOHTPralKy (Ha doTo geTane N2 1), uTobbl 3aPUKCUMPOBATL BLICOTY 6aHKK. 1A 3TOro MOXKeTe UCMoAb30BaTh HAKMAHOM KoY
Ha 17 MM (K104 B KOMMAEKT He BXOAUT).

CneguTe 3a Tem, UTO6LI KOHCEpPBHAA HaHKa Hbla 3adUKCMPOBaHa He CAILIKOM NAOTHO. B NpoTMBHOM Ccnyyae oHa MoxkeT
fedopMrpoBaTbLCA B X04e paboyero npowecca.

5.MPOLECC 3AKATKU

Ecnn BbICOTa MaLLMHKM oTperyanpoBaHa no BbICOTQ‘KOHCEpBHOPI 63HKVI, MOXHO NPUCTYNaTb K 3aKaTKe. ,ﬂ,l’lﬂ 3TOro Hy>HO
3aBanbUeBaTb KPbIWKY U YNAOTHUTbL Ba/IbLLOBOYHbIN LLOB.

5.1 BanbueBaHue WIBa

KPAW KPbILLKMN

HauunHaiTe noBopaymsaTs pbiyar (Ha doTo getans N2 5) no yacosoi cTpesnke.

TR
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1 NOAXUMAETCA
MpokpyTuTe ero 12-13 pa3 c pekoMeHgyemMoi CKOPOCTbHo 1-2 NonHbIX 06opoTa noJ KPA/ BAHKM
B CekyHAy. B 3To e Bpema gaBuTe Ha pbidar N© 3 Takum 06pa3om, 4Tobb! Z
npuaTb K KOHCepBHOM BbaHKe poanK N2 4.1, [naBHO ycnnveanTe gaBneHne Ha g
Hblqar. [No xapakTepHOMy CKpeXeTy Bbl MOMeTe, YTO KpbILLIKa 3aBa/bLoBaHa. 2\
0Cne 3TOro nepexoanTe K ciegytolemy 3tany — yrjaoTHeHUHo A, KPbIWKA

Ba/IbLLOBOYHOrO LWBa.
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5.2 YnnoTHeHVe BasibLLOBOYHOIO WWBA G §~ ?\¢
. . . §§ §§§ LUOB MEXAY KPbILUKOW
Koraa Kpai KpbIlWwKK BygeT nograT nog Kpai 6aHKKW, To npucTynanTe K AN g%é M KOHCEPBHOM EAHKOM
YM/0THEHMIO Ba/IbLLOBOYHOrO LLBA. %\\g§? VNNOTHAETCA
NG
Ana3Toro npuxkMUTE K KOHceRIBHoM 6aHKe ponk N 4.2, Bpalian %\/’§é
0/JHOBPEMEHHO C 3TVM pbluar Ne 5 10 4aCoBOM CTpesKe. PeroMeHayeTcs “Na
caenatb 12-13 nonHbIx 060poToB. [0 XapakTepHOMY CKperKeTy 1 HebonbLoMy N o PeIlKA
COMPOTVB/IEHUIO Bbl MOMMETE, YTO NPOLIecC 3aBepLLeH. N
KOHCEPBHAS §
BAHKA §
N

VY6eaunTeck B TOM, 4TO6bI BCe 3Tanbl 6biM NpogenaHbl MPaBUbLHO U KPbILWKa NA0THO NpuaeraeT K 6aHKe — 3To rapaHTupyeT
COXPaHHOCTb NMPOAYKTA.

OnaToro YTOObI y6E,Cl,l/ITbCF| B NpaBW/IbHOCTU 3aKaTKN 11 B TOM, YTO Balll KOHCePBbl He 6y,c|,yT NnpoTeKaTb, pekomeHgyem B I'IepBbIVI
pa3 3akaTaTb KOHCEPBHYHO 68HKy, 3ano/ZIHeHHYH BO4OWN.

Ecnu BbI BCe caenann npaBnibHO,
TO 3aBa/ibLlOBAHHbIN Kpau KPbILWKK
AONXKeH BbIrNnaaeThb TaK:

[lna npoBepKM repmeTUYHOCTY NepeBepHUTe 6aHKy 1 ybeanTech B TOM, HTO KpbILLKa He MpoTeKaeT.

6. YNCTKANYXOA
Mo 3aBepLIeHnr PaboTbl OUUCTUTE U BBICYLUMTE 3aKaTOUHYH MaLUUHKY.

XpaHuTe 3aKaTo4HYH MalLMHKY B cyxom mecTe. CieguTe 3a Tem, 4Tobbl ABMKYLLMEeCs geTann 3akaTo4yHON MallMHKK Bceraa obinm
CMa3aHbl.



